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Une chevrerie grandeur nature !

Un programme riche en couleur =,

« Terres de Provenceplait aux enfants

Terres de Provence, le go(Qt vrai
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Léidentit® du Pays do6Ai x derilealae sur | e pri
campagne. Une spécificité qui guide notre projet politique.

Nous sommes tr s attach®s ° notre environne
déohabitation ma tris®e et zones agricoles dive
aux contreforts des Al pes, en passant

Notre agriculture et |l es forces vives qui | 6
®qui l i bre au citur de notre projet dodan

Cet accord parfait ne saurait étre remis en cause par des projets comme la Ligne a
grande vitesse Paca, sans concertation avec la population et le monde agricole.

Au-del " du travail que nous menons ensembl e
débaccompagner | dambition des entrepreneurs agr.i
convivialit®, de d®couvertes, et do®changes e

constitue un temps fort de la vie du territoire.

Depuis sa premi re ®dition en 2003, Il e Sal on

« Terres de Provenee, so6efforce ainsi d efaieatdesr i ser | 6ense
produits agricoles de notre région. Pour cetiédition, cette manifestation

aujourdbédhui p®renne met ~ |l dhonneur

ureux et authentiques

Dbautres tr®sors savo
|l it ®P, Label Rouge, agricu

déorigine: eAOGCe AODR

r

Notre viticulture notamment compte <ci ' | a
la prestigieuse AOC Palette, classée depuis 1948, a la plus jeune AOC Cote ' ——
Provence Saint¥ictoire, créée en 2005, sans oublier le Cote de Provence, premierr PAYS D'AIX
production de vin rosé au monde. Ce rosé fait la couleur de notre terroir, sa fierté et
son caractéere. Un caractere qui ne saurait se confondre avec un pale méla’\g%ryse Joissains
de rouge et de bl ancedeM(%ilnian'

Léauthenticit® et |l a diversit® font I?renSISdelrntdeeIa F

Je tiens a saluer le travaildu viper ®si dent d®| ®gu® "~ | 6 a%lqrqnwrﬂapt? a}‘r €

espaces naturels, qui porte haut les couleurs de notre territoire lors de ce rendez P2y S d ¢
vous. Je tiens a remercier également tous ceux qui contribuent a sa réaissite Deputemaire
Chambre doéagr i cdwrRhonertde Conseil Régjionalc HdebsAeinrRrovence
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"Terres de Provence", association de deux mots qui portent toutes nos valeurs et notre
attachement au terroir. Le signe de la diversité de notre agriculture, source de sa
richesse, et d'un monde rural indispensable a I'équilibre de la société toute entiere.
Pour cette nouvelle édition, deux productions traditionnelles
sont mises © | 6honneur : | a ch

Partout dans nos collines, les chévres en participant au débroussaillage
contribuent ° |l a valorisation et “ |l a sauvegard
leur seul mérite. Par le paturage, nos chévres produisent un lait
dont la richesse exceptionnelle fait de leur fromage un aliment a haute valeur
nutritionnelle et de véritables petits "trésors du golt".
Avec pres de 2 500 chévres, toutes races confoniéugSpartement des
Bouchesdu-Rhoéne est donc le partenaire idéal du promeneur gastronome.
Et si on retrouve différenty/stemesl'élevages, différentes races, le point commun
a tous les éleveurs du département, c'est qu'ils sont tous "fromagers fermiers”,
gubdils produi sent et transfor ment
Et pour la petite histoire;Lei broussadouRouvé! * c¢c' est | 6appel, en | a
provencale des marchands de BrousséRalequi proposaient, avant les années 60,
leur fromage d'exception dans les rues de Marseille. Aujourd'hui un groupement de
producteurs est en train de conduire une démarche d'obtention d'une AOP
sur ce produit typique de notre terroir.

Et dans nos plaines, le blé, dont 98% de la surface cultivée est consacrée au blé dur,
reste une production typiguement méditerranéenne qui se reconnait a son épi barbu et
a son godt unique et dont la qualité a fait sa réputation. Le blé tendre étant quant & lui,

réserve a la fabrication de farine. Cette culture, outre sa place affirmée dans une filiere

| ocale bien structur ®e, participe de fa-on i mp
En effet, elle occupe plus de 20 000 hectares de la surface agricole, les prati
culturales sont r®alis®es dans | \d1
alimente le marché local pour la fabrication des pate @~ \\\ D'AGRICULTURE

BOUCHES DU RHONE

Ces 2 produits, fierté de notre agriculture, sont avant tout le résultat du travail de ces L
hommes, agriculteurs et éleveurs, qui au fil des années, tentent de conserver un@ndre B(?u_lard
agriculture vivante et productive dans notre département qui se ferait trop vite Président
grignoter par |l a construction de ro‘?@la@ga_‘mpr? |
du bien collectif ne les poussaita résister, d 6agr i c ul
Bouchesdu-Rhéne
Je m'associe donc a nos élus territoriaux pour souhaiter a cette manifestation la place
importante qu'elle doit avoir dans le calendrier des animations du Pays d'Aix et
je suis convaincu que comme I'an dernier, ces trois journées connaifgnt ,
un franc succeés pour le plus grand plaisir de.to
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Terres de Provence, |l e sal on de | 6a

Fidele a sa mission de valorisation des produits et des gaireiagricoles,
|l e salon de | 6dagriculture du Pays doAi x organi
en collaboration avec | a-deRhéanmbertiendral 6agr i cul t ur

les15, 16 et 17 mai 2008ur le site de la Duranne a Aex-Provence.

Dans |l a continuit® de | 6®dition 200
producteurs agricoles et aux animations mettant en vedette les ani

|l es traditions rurales et |

Le succ s publ i ¢356000 vistauis mdlgré® pluidéanoigne du 9
plaisir des citadins & venir & la rencontre du monde rural et des agricult*

Au ciur du premier d®partement fran-ais pr
pays de transhumance et de p©turages, | e Pa
savoureuses et authentiques. Comme un grand marché agricole,
Terres de Provence présente des produits directement venus de la campagne.
Des centaines dbéanimaux de |l a ferm

|l a ferme déantan, |l es d®monstration
cheval, les ateliers de démonstrations culinaires animeés par des ¢

|l es pr®sentations comment ®es des r

la tonte de brebis. De nombreuses animations seront spécialement congues p##
enfants des promenades a poneys, le rempotage de jeunes po

la fabrication de crudités a roulettes, le gymkhana agricole, la confection de coc
de fruits frais, la fabrication du pain, des ateliers sur les énergies renouvelables, etc.

Deux productions seront particulierement mises
| 6honneur cette ann®:t
la chévre et le blé
Le départementcompte?6 0 t °tes de caprins (350 en |
Parmi elles, la chévre dRoveaux belles cornes torsadées fournit de délicieux
fromages dont la brousse Bove Le blé est également bien représenté. Le Pays
déoAi x 7 lui seul cultive plus RugicaBJOOO hect ares
dans | e Val de Durance et | a haute vall ®e
de découvrir des filieres professionnelles, des métiers et des produits issus
du terroir et assez peu connus du grand publig.
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Un poids économique majeur

Pour | es agriculteurs, viticulteurs et ®| eve

Provence est un terrain dbéexpression et de

En Pays doAix, | édagricoODéempbie repr ®sent e

(directs et indirects |i®s 0.1 6activit®)
du

Les 34 communes Pays d6éA
32000 hectares dbdédespaces &

Initiative : Les Jeunes Agriculteurs valorisent les actions éaatoyennes

Les Jeunes Agriculteurs des BouckdesRhone ont initié un

concours dans le cadre du salon Terres de Provence 2

Il sbéagit de s®l ectionner des p

le comportement éecitoyen des agriculteurs, en proposant au public de voter
pour le projet le plus intéressant. Les projets retenus seront exposeés sur le salon.

Un moyen concret pour valoriser les initiatives-éitoyennes développées
par | dagriculture locale. Le | aur®at sera col
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Terres de Provence, l e salon de | 6agr
accorde en 2009 une tribune a la culture du blé dur.
Si nous consommons plus de 7 kg de pates en moyenne par an,

quisaitqueleSud st est | 6une des 4 r®giohs fran-aises
Que | e Pays do6Aix ° lui seul cultive 9000 he
Puyricard dans | e Val de Durammce et |l a hau
Pour tout savoir sur |l e bl ® dur,

rendezvous au salon Terres de Provence du 15 au 17 mai 2009

Cul ture embl ®matique du bassin m®diterran®en ¢
premiére céréale produite dans les régions du sud de la France.
ProvenceAl pes C!1t e d o6 A@OQtonnesannyelieosdr@@ha, 2 00
les Boucheglu-Rhéne 5800 tonnes sur 2800 ha.
Contrairement au blé tendre, dont la farine est utilisée pour la fabrication
du pain, le blé dur est concassé en semoule constituée de fragments de grains.
Cette mouture sert a la fabrication de pates alimentaires, de couscobsetgteur

Animations gourmandes et pédagogiques
Nouveauté de Terres de Provence 2009, un espace consacre au blé dur présente

| 6ensemble de cette fili re agri.
déun cirdeit o®pid® ¢t O0EGBNFACIt t e
sous structure couverte et dans les champs de la Duranne. Thierry

Il comprend une exposition présentant des semis de blé dur de différentes varietésBLANCHARD
di ff®rents stades de cul ture, desSudCarRates a L
les étapes de la maturation du grain, les moissons, le stockage en silos, le mouliél. 04 66 02 21 01
ainsi qubéune mise en sc ne des wutilisations du
avec des moules et des bocaux des multiples variétés de pates alimentaires.
Des interventions de professionnels (conférences) sont mises en nlace
avec le lycée agricole de Valabre et Arvalis Institut du vég:

I &
en collaboration avec des groupements de producteurs et des industriels de | AR\&RLIS

(Sud Céreéales, Panzani, Eurodu . -
Institut du végétal

CONTACT .
Régal des enfants et des gourmets Stéphane

Sur le salon, les ateliers de démonstrations culinaires animés par des chefs cuisiniers JEZEQUEL
mettront en scéne les pates et la semoule dans leur grande diversité. Arvalis

Le blé dur est caractérisé par une haute teneur en protéines (gluten)mi|. 04 92 72 39 29

les excellentes qualités nutritionnelles des péates alimentaires en font une composante
fondamentale du régime méditerranéen. Cet aliment de base de notre alimengation
se pr°te 7 doéinfiniesgiva

)ﬁ/v /
AR

.%{ ations

e

ITERRES =18
“PROVENCE™

SALON DE L'AGRICULTURE DU PAYS D'AIX-

%t W R R e

- 4
Fo o E o2 U :

v



