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Lôidentit® du Pays dôAix repose sur le principe harmonieux çde ville à la 

campagne». Une spécificité qui guide notre projet politique. 

Nous sommes tr¯s attach®s ¨ notre environnement, qui sôarticule entre zones 

dôhabitation ma´tris®e et zones agricoles diversifi®es, des rochers de Sainte Victoire 

aux contreforts des Alpes, en passant par les rives de lôArc.

Notre agriculture et les forces vives qui lôaniment refl¯tent cette diversit® et cet 

®quilibre au cîur de notre projet dôam®nagement du territoire. 

Cet accord parfait ne saurait être remis en cause par des projets comme la Ligne à 

grande vitesse Paca, sans concertation avec la population et le monde agricole.

Au-del¨ du travail que nous menons ensemble tout au long de lôann®e, afin 

dôaccompagner lôambition des entrepreneurs agricoles en Pays dôAix, ce moment de 

convivialit®, de d®couvertes, et dô®changes entre producteurs et consommateurs, 

constitue un temps fort de la vie du territoire. 

Depuis sa premi¯re ®dition en 2003, le Salon de lôAgriculture du Pays dôAix, 

« Terres de Provenceè, sôefforce ainsi de valoriser lôensemble des savoir-faire et des 

produits agricoles de notre région.  Pour cette 7e édition, cette manifestation 

aujourdôhui p®renne met ¨ lôhonneur les caprins et le bl®. 

Dôautres tr®sors savoureux et authentiques sont aur®ol®s des signes officiels 

dôorigine et de qualit®: AOC, AOP, IGP, Label Rouge, agriculture biologiqueé

Notre viticulture notamment compte cinq appellations dôorigine contr¹l®e (AOC), de 

la prestigieuse AOC Palette, classée depuis 1948, à la plus jeune AOC Côte de 

Provence Sainte-Victoire, créée en 2005, sans oublier le Côte de Provence, première 

production de vin rosé au monde. Ce rosé fait la couleur de notre terroir, sa fierté et 

son caractère. Un caractère qui ne saurait se confondre avec un pâle mélange 

de rouge et de blancéde blanc color®.

Lôauthenticit® et la diversit® font ainsi en Pays dôAix la force de notre agriculture. 

Je tiens à saluer le travail du vice-pr®sident d®l®gu® ¨ lôagriculture, ¨ la for°t et aux 

espaces naturels, qui porte haut les couleurs de notre territoire lors de ce rendez-

vous. Je tiens à remercier également tous ceux qui contribuent à sa réussite: la 

Chambre dôagriculture des Bouches-du-Rhône et le Conseil Régional.

Maryse Joissains

Masini

Président de la 

Communauté du 

Pays dôAix

Député-maire 

dôAix-en-Provence

Le mot de la Présidente 

de la Communaut® du Pays dôAix 
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"Terres de Provence", association de deux mots qui portent toutes nos valeurs et notre 

attachement au terroir. Le signe de la diversité de notre agriculture, source de sa 

richesse, et d'un monde rural indispensable à l'équilibre de la société toute entière. 

Pour cette nouvelle édition, deux productions traditionnelles 

sont mises ¨ lôhonneur : la ch¯vre et le bl®.

Partout dans nos collines, les chèvres en participant au débroussaillage 

contribuent ¨ la valorisation et ¨ la sauvegarde des espaces naturels. Mais l¨ nôest pas 

leur seul mérite. Par le pâturage, nos chèvres produisent un lait 

dont la richesse exceptionnelle fait de leur fromage un aliment à haute valeur

nutritionnelle et de véritables petits "trésors du goût". 

Avec près de 2 500 chèvres, toutes races confondues,le département des

Bouches-du-Rhône est donc le partenaire idéal du promeneur gastronome.

Et si on retrouve différentssystèmesd'élevages, différentes races, le point commun 

à tous les éleveurs du département, c'est qu'ils sont tous "fromagers fermiers",

quôils produisent et transforment le lait, ¨ la ferme.

Et pour la petite histoire, "Leï broussodouRouvé!" c'est lôappel, en langue 

provençale des marchands de Brousses du Rovequi proposaient, avant les années 60, 

leur fromage d'exception dans les rues de Marseille. Aujourd'hui un groupement de 

producteurs est en train de conduire une démarche d'obtention d'une AOP 

sur ce produit typique de notre terroir.

Et dans nos plaines, le blé, dont 98% de la surface cultivée est consacrée au blé dur, 

reste une production typiquement méditerranéenne qui se reconnaît à son épi barbu et 

à son goût unique et dont la qualité a fait sa réputation. Le blé tendre étant quant à lui, 

réservé à la fabrication de farine. Cette culture, outre sa place affirmée dans une filière 

locale bien structur®e, participe de fa­on importante ¨ lôam®nagement du territoire. 

En effet, elle occupe plus de 20 000 hectares de la surface agricole, les pratiques 

culturales sont r®alis®es dans le respect de lôenvironnement, et la production 

alimente le marché local pour la fabrication des pâtes.

Ces 2 produits, fierté de notre agriculture, sont avant tout le résultat du travail de ces 

hommes, agriculteurs et éleveurs, qui au fil des années, tentent de conserver une 

agriculture vivante et productive dans notre département qui se ferait trop vite 

grignoter par la construction de routes et dôinfrastructures si leur conscience 

du bien collectif ne les poussait à résister.

Je m'associe donc à nos élus territoriaux pour souhaiter à cette manifestation la place 

importante qu'elle doit avoir dans le calendrier des animations du Pays d'Aix et

je suis convaincu que comme l'an dernier, ces trois journées connaîtront 

un franc succès pour le plus grand plaisir de tous.

André Boulard

Président 

de la Chambre 

dóagriculture des 

Bouches-du-Rhône

Le mot du Président de la Chambre 

dóagriculture des Bouches-du-Rhône
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Terres de Provence, le salon de lôagriculture du Pays dôAix

Fidèle à sa mission de valorisation des produits et des savoir-faire agricoles, 

le salon de lôagriculture du Pays dôAix organis® par la Communaut® du Pays dôAix 

en collaboration avec la Chambre dôagriculture des Bouches-du-Rhône se tiendra 

les 15, 16 et 17 mai 2009sur le site de la Duranne à Aix-en-Provence.

Dans la continuit® de lô®dition 2008, lôorganisation du salon sôattache ¨ la qualit® des 

producteurs agricoles et aux animations mettant en vedette les animaux, 

les traditions rurales et les m®tiers de lôagriculture dôaujourdôhui. 

Le succ¯s public enregistr® lôan pass® - 35000 visiteurs malgré la pluie - témoigne du 

plaisir des citadins à venir à la rencontre du monde rural et des agriculteurs. 

Au cîur du premier d®partement fran­ais producteur de fruits et l®gumes, 

pays de transhumance et de p©turages, le Pays dôAix rec¯le des productions 

savoureuses et authentiques. Comme un grand marché agricole, 

Terres de Provence présente des produits directement venus de la campagne. 

Des centaines dôanimaux de la ferme d®filent comme de v®ritables stars au sein du 

salon. Le public retrouvera également les rendez-vous traditionnels: 

la ferme dôantan, les d®monstrations de chiens de berger, la d®monstration de labour ¨ 

cheval, les ateliers de démonstrations culinaires animés par des chefs, 

les pr®sentations comment®es des races animales, la fabrication de lôhuile dôolive, 

la tonte de brebis. De nombreuses animations seront spécialement conçues pour les 

enfants: des promenades à poneys, le rempotage de jeunes pousses, 

la fabrication de crudités à roulettes, le gymkhana agricole, la confection de cocktails 

de fruits frais, la fabrication du pain, des ateliers sur les énergies renouvelables, etc.

Å Deux productions seront particulièrement mises 

¨ lôhonneur cette ann®e: 
la chèvre et le blé 

Le département compte 2360 t°tes de caprins (350 en Pays dôAix). 

Parmi elles, la chèvre du Roveaux belles cornes torsadées fournit de délicieux 

fromages dont la brousse du Rove. Le blé est également bien représenté. Le Pays 

dôAix ¨ lui seul cultive plus de 9000 hectares de c®r®ales sur le plateau de Puyricard, 

dans le Val de Durance et la haute vall®e de lôArc. Voil¨ donc lôoccasion 

de découvrir des filières professionnelles, des métiers et des produits issus 

du terroir et assez peu connus du grand public.

1. Communiqué de presse

Salon Terres de Provence, 7e édition
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Å Un poids économique majeur 

Pour les agriculteurs, viticulteurs et ®leveurs du Pays dôAix, le salon Terres de 

Provence est un terrain dôexpression et de rencontre avec le grand public. 

En Pays dôAix, lôagriculture repr®sente aujourdôhui 10000 emplois 

(directs et indirects li®s ¨ lôactivit®) et un chiffre dôaffaires de 180 Mú. 

Les 34 communes du Pays dôAix comptent 1195 exploitations et 

32000 hectares dôespaces agricoles, soit 25% du territoire. 

Å Initiative : Les Jeunes Agriculteurs valorisent les actions éco-citoyennes

Les Jeunes Agriculteurs des Bouches-du-Rhône ont initié un 

concours dans le cadre du salon Terres de Provence 2009. 

Il sôagit de s®lectionner des projets valorisant le d®veloppement durable et  

le comportement éco-citoyen des agriculteurs, en proposant au public de voter 

pour le projet le plus intéressant. Les projets retenus seront exposés sur le salon. 

Un moyen concret pour valoriser les initiatives éco-citoyennes développées 

par lôagriculture locale. Le laur®at sera connu samedi 16 mai en fin de journ®e.
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Terres de Provence, le salon de lôagriculture du Pays dôAix, 

accorde en 2009 une tribune à la culture du blé dur.

Si nous consommons plus de 7 kg de pâtes en moyenne par an, 

qui sait que le Sud-est est lôune des 4 r®gions fran­aises de production du bl® dur? 

Que le Pays dôAix ¨ lui seul cultive 9000 hectares de c®r®ales sur le plateau de 

Puyricard, dans le Val de Durance et la haute vall®e de lôArc? 

Å Pour tout savoir sur le bl® dur, de lô®pi ¨ lôassiette, 

rendez-vous au salon Terres de Provence du 15 au 17 mai 2009!

Culture embl®matique du bassin m®diterran®en depuis lôantiquit®, le bl® dur est la 

première céréale produite dans les régions du sud de la France. 

Provence-Alpes C¹te dôAzur en produit 200000 tonnes annuelles sur 55000 ha, 

les Bouches-du-Rhône 58000 tonnes sur 20800 ha. 

Contrairement au blé tendre, dont la farine est utilisée pour la fabrication 

du pain, le blé dur est concassé en semoule constituée de fragments de grains. 

Cette mouture sert à la fabrication de pâtes alimentaires, de couscous et de boulghour. 

Å Animations gourmandes et pédagogiques

Nouveauté de Terres de Provence 2009, un espace consacré au blé dur présente 

lôensemble de cette fili¯re agricole sous la forme 

dôun circuit guid® çde lô®pi ¨ lôassiette»,

sous structure couverte et dans les champs de la Duranne. 

Il comprend une exposition présentant des semis de blé dur de différentes variétés, 

¨ diff®rents stades de culture, des panneaux dôinformation sur lô®piaison et 

les étapes de la maturation du grain, les moissons, le stockage en silos, le moulin, 

ainsi quôune mise en sc¯ne des utilisations du bl® dur dans lôindustrie agroalimentaire 

avec des moules et des bocaux des multiples variétés de pâtes alimentaires. 

Des interventions de professionnels (conférences) sont mises en place 

avec le lycée agricole de Valabre et Arvalis Institut du végétal, 

en collaboration avec des groupements de producteurs et des industriels de la filière 

(Sud Céréales, Panzani, Eurodur). 

Å Régal des enfants et des gourmets

Sur le salon, les ateliers de démonstrations culinaires animés par des chefs cuisiniers 

mettront en scène les pâtes et la semoule dans leur grande diversité. 

Le blé dur est caractérisé par une haute teneur en protéines (gluten) et 

les excellentes qualités nutritionnelles des pâtes alimentaires en font une composante 

fondamentale du régime méditerranéen. Cet aliment de base de notre alimentation 

se pr°te ¨ dôinfinies variations dans les assiettes. 

2. Thématique Culture 2009

Le blé : «de lô®pi ¨ lôassiette»
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CONTACT :

Thierry 

BLANCHARD

Sud Céréales

Tél. 04 66 02 21 01 

CONTACT :

Stéphane 

JÉZÉQUEL

Arvalis

Tél. 04 92 72 39 29


